Kartoffeln, Solanum tuberosum

Bestellung per Fax, Post oder E-Mail, solange der Vorrat reicht

VERN e.V., BurgstraRe 20/21
16278 Angermiinde OT Greiffenberg
Fax: 033334 /85102

V ER N E-Mail: bestellung@vern.de

Sortenname

Herkunft,
Anbauzeit

Beschreibung

Portion

Ersatz-
sorte

1. Ackersegen**

Deutschland, 1929

Reifezeit: mittelspat, Reifetage: 150-170; beliebte mehligkochende Sorte;
gelbschalig- und fleischig, runde Knolle; hervorragender buttriger Ge-
schmack

2. Adretta*

Deutschland, 1975;
Zuchtsorte

Reifezeit: mittelfriih, Reifetage: 130-150; Kartoffel des Jahres 2009; rund-ova-
le Knolle, ockerfarbige Schale, hellgelbes Fleisch; exzellent im Geschmack;
mehligkochend

3. Bamberger
Hornchen*

Bamberg, 1870

Reifezeit: spat, Reifetage: 150-170; Kartoffel des Jahres 2008; hdrnchen-
formige Knolle; gelb- bis rosafarbene Schale, gelbfleischig; wiirziger
Geschmack; festkochend

4. Blaue Anneliese

Barum, 2018;
Ziichter Ellenberg

Reifezeit: mittelspat bis spat, Reifetage: 150-170; ovale Knolle; blauschalig
und -fleischig; angenehmer Geschmack; festkochend

5. Gunda* Deutschland, 1999 Reifezeit: friih, Reifetage: 110-130; gelbschalig, hellgelbes Fleisch, ovale
Knolle; ausgezeichnetes Aroma; gut lagerfahig; mehligkochend
6. Hansa* Deutschland, 1957  Reifezeit: mittelfriih; Reifetage: 130-150; gelbschalig und -fleischig, langovale
Knolle; ausgezeichneter Geschmack; gut lagerfahig, festkochend
7. Heiderot Barum, 2017; Reifezeit: mittelspat, Reifetage: etwa 150; rotschalig; rotmarmoriertes
Ziichter Ellenberg  Fleisch, langovale Knolle; aromatisch-buttriger Geschmack; festkochend
8. Jubel Deutschland, 1908  Reifezeit: spét, Reifetage: 150-170; hellgelbe Schale, weiflfleischig, langovale

Knolle; hist. dt. Sorte mit gutem Ertrag und Geschmack, robust; vorwiegend
festkochend

9. King Edward

England, 1902

Reifezeit: mittelfriih bis mittelspat, Reifetage: 130-150; Schale hell-ocker
mit roter Maserung, gelbfleischig, ovale Knolle; eine der altesten erhaltenen
Sorte Europas, vorwiegend festkochend

10. Laura Deutschland, 1998 Reifezeit: mittelfriih, Reifetage: 130-150; rotschalig, tiefgelbfleischig; ange-
nehmer Geschmack; vorwiegend festkochend

11. Linda Deutschland; Reifezeit: mittelfriih, Reifetage: 130-150; Kartoffel des Jahres 2007; beliebte

1974/2009 festkochende Sorte in Dtl.; gelbschalig und -fleischig, ovale Knolle; guter

cremiger Geschmack; gut lagerfahig

12. Princess Deutschland, 1998 Reifezeit: friih, Reifetage: 110-130; gelbschalig und- fleischig, ovale Knolle;
guter Geschmack; festkochend

13. Rosara Deutschland, 1990 Reifezeit: sehr friih bis friih; Reifezeit: 90-110, rotschalig, gelbfleischig, lang-

ovale Knolle; aufRergewohnlicher Geschmack, cremige Konsistenz;
vorwiegend festkochend

14. Rote Emmalie*

Barum, 2004;
Ziichter Ellenberg

Reifezeit: mittelfriih, Reifetage: 130-150; Kartoffel des Jahres 2018; rotschalig
und- fleischig, langliche Knolle; rote Fleischfarbe bleit bei Kochen erhalten;
vorwiegend festkochend

15. Sechswochen-
kartoffel

Deutschland, 1894

Reifezeit: friih, Reifetage: 90-110; alte dt. Sorte; ockerfarbene Schale, hell-
gelbes bis gelbes Fleisch, langliche Knolle; geeignet fiir Balkon, Kiibel und
Hochbeete, vorwiegend festkochend bis mehlig

16. Sieglinde

Deutschland, 1935

Reifezeit: friih, Reifetage: 110-130, Kartoffel des Jahres 2010; beliebte fest-
kochende Sorte in Dtl.; gelbschalig und -fleischig, langovale Knolle; Typische
Salatkartoffel; hervorragender Geschmack

D Ich bin mit einer Ersatzsorte (in Spalte eintragen) einverstanden. PortionsgroRe: 1 Portion = 10 Knollen Pflanzkartoffeln

|:| Ich wiinsche einen gleichzeitigen Versand von Saatgut und Kartoffeln.

Ich habe die Hinweise zur Bestellung auf Seite 11 sowie die AGBs gelesen und bin einverstanden. Ich bin mit der Weitergabe meiner E-Mailadresse
an den Versanddienstleiter einverstanden.
* Pflanzengut aus konventionellem Anbau, **Speisekartoffel aus biologischem Anbau
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